
Aalernhüs Martinsgans Menü 
 

Vorspeise 
 

Gänsebouillon 
Pot-au-Feu von der Gänsebouillon mit Pilzgemüse und Herbsttrüffel 

€ 14,90 
 

Zwischengang 
 

Hausgemachte Gänseleberterrine 
an Marsala-Feigen, kleiner Feldsalat, Brioche, Balsamicosauce 

€ 15,90 
 

Hauptgang 
 

Duo von der Gans 
rosa gebratene Brust und konfierte Keule 

auf karamellisiertem Rotkohl mit Maronen, Rosenkohlblättern, 
Kartoffelknödeln und Orangen-Ingwer-Jus 

€ 34,90 
 

Dessert 
 

Vanille-Zimt-Parfait 
auf Zwetschgenröster mit Mandelhippe 

€ 12,90 
 

3 Gänge Ihrer Wahl € 59,00 
4 Gänge € 69,00 

 

Bitte weisen Sie uns rechtzeitig auf eventuelle 
Lebensmittelunverträglichkeiten und Allergien hin. 


