Aalernhiis Martinsgans Menii

Vorspeise

Gansebouillon
Pot-au-Feu von der Gansebouillon mit Pilzgemiise und Herbsttriiffel

€ 14,90

Zwischengang

Hausgemachte Ganseleberterrine
an Marsala-Feigen, kleiner Feldsalat, Brioche, Balsamicosauce
€ 15,90

Hauptgang

Duo von der Gans
rosa gebratene Brust und konfierte Keule
auf karamellisietem Rotkohl mit Maronen, Rosenkohlblattern,
Kartoffelknédeln und Orangen-IngwerJus
€ 34,90

Dessert

Vanille-Zimt-Parfait
auf Zwetschgenrdster mit Mandelhippe
€ 12,90

3 Giange lhrer Wahl € 59,00
4 Gange € 69,00

Bitte weisen Sie uns rechtzeitig auf eventuelle
Lebensmittelunvertraglichkeiten und Allergien hin.



